PAS D°ART

MENU DE NOEL

DECEMBER 2024

<&

LES HORS D’OEUVRVES
FORSTA SERVERING

20

KALIXLOJROM

Graslék, smetana, citron )

LES ENTREE
FORRATTSSERVERING

K

PROFITEROLLES AU TRUFFE”
Tryffelfarskost, comté & dragon

ANKLEVER "PARFAIT”

Grillat plommon, hasselnétter & grillat bréd

OSTRON ”FINE DE CLAIRE”

Schalottenléksmignonette, blekselleri & citron

ELDAD LAX "TARTAR”

Syrad gurka, krondill, senapsfrén & forellrom

KYCKLINGTERRINE

Pistage, murklor & vattenkrasse

FRANSK LOKSILL "A’LA PAS D’ART”

Fankal, kdrsbar & I16kblomma
BRIE DE MAUX

Vispad tryffelbrie, krispigt grént
& kanderade valnétter

LE FROMAGE
OSTSERVERING

oo

& smérstekta blinier

N

PLATS PRINCIPAUX

HUVUDRATT

OXFILE PROVENCALE
Réstekt potatis, baconlindad haricots vert,
rostat vitldkssmor, bakade smaldkar
& rédvinssky med rékt oxmdrg

e

g &

QUEL BORDEL
ETT SOTT SLUT

o0

MACARONS

Pistage, citron & tagetes

CREME BRULEE
Apelsin & bergamott

PATE CHOUX

Misokaramell & Vaniljglass

TART AU LEMON

Citrontart, fransk mardng & rostad mandel

PARIS-BREST

Hasselnotter & brynt smor



