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LUNCH 
MÅNDAG–FREDAG

LES ENTRÉES
FÖRRÄT TER AT T DELA

LES PL ATS
VARMRÄT TER

TONFISK”TRANCHES”
Forellrom, hummer vinägrett 

& charlottenlöksdressing
Trout roe, lobster vinaigrette

& shallot dressing
195 

FRANSK LÖKSOPPA
Surdegsbröd, gruyère,
timjan & lagrad cider 

Sourdough bread, gruyère,
thyme & aged cider

155

FREDAG
Steak frites med tomatsallad, 

sauce Bearnaise &  
pommes frites   

195

CALAMAR FRIT
Persillade, fänkålsaioli 

& grillad citrus
Persillade, fennel aioli

& grilled citrus
165

MÅNDAG 
Coq au vin ,confiterad potatis,s-
tekt sidfläsk, champinjon ,stekt 

lök & rödvinsås.
185

ONSDAG
Ankconfit Cannelloni, krämig 

tomat ,skocka veloute, basilika 
olja & parmesan

185

”PARISARE” 
Halstrad hängmörad oxbringa, 

ölkokt lök, Dijonnaise, stekt ägg, tomat, krispsallad
 & surdegsbröd

265

SALADE NIÇOISE 
Halstrad tonfisk med blandad sommarsallad, 

tomat, kronärtskocka, haricots verts, ägg, 
tapenade, kapris, citronette & sardeller 

Seared tuna, summer salad, tomato, 
artichoke, haricots verts, egg, tapenade, 

capers, citronette & anchovy
295 

LINGUINI AU TRUFFE
Vitt vin, grädde, parmesan, 

champangevinäger & färsk tryffel
White wine, cream, parmesan,

champagne vinegar & fresh truffle
325

GRILLAD RYGGBIFF 
”PROVENCALE” 

Karljohansvamp, rökt märgsky & kålskott
Karljohan mushroom, smoked marrow sauce & 

cabbage sprouts
385

”PORC FRITE”
Iberico kotlett, picklade betor, spenat,

citron & kapris smör, fänkålssky
Iberico, pickled beets, spinach,

lemon & caper butter, fennel sauce
295 

JORDÄRTSSKOCKA
Velouté, brysselkål, hyvlad Cantal,

ostronskivling & tryffel
Velouté, Brussels sprouts, grated Cantal,

oyster wedges & truffles
275

(Veckans fisk)
FLÉTAN

Halstrad hälleflundra, lax & tomatceviche,  mussel beurre 
blanc &  ört  crudités

275

(Veckans sallad)
CHÈVRE CHAUD

Krispig sallad ,chèvre chaud, honungs vinaigrette, betor & 
valnötter

245

GETOST ”CLAFOUTIS”
Bakad fikon, valnötter 

& honung
baked figs, walnuts

& honey
110

QUEL BORDEL
SNACKS AT T BÖRJA MED

SIDES

GOUGÉRES
Tryffelkräm, parmesan & gräslök
Trufflecrème, parmesan & chive

85

KIKÄRTS ’PANICE’
Grön harissa, sesam, 

lime & mynta
Green harissa, sesame,

lime & mint
85

TONFISK ”TARTARE” 
Picklad gurka, sojadressing 

& pepparrot
Pickled cucumber, soy dressing

& horseradish
95

VÅR STORA SERVERING 
AV SAMTLIGA SNACKS  

365 

PILGRIMSMUSSLA 
”BEURRE BLANC”

Kaviar, ingefära, polkabetor & 
sjökorall

Caviar, ginger, polka dot & 
sea coral

195

TISDAG
Grillad fläskkotlett på ben,

 pepparsås,  king oyster ,bryssel-
kål ragu & tartiflette potatis.

185

TORSDAG
Långbakad högrev, potatis 

krokett, rödvinsås & plommon 
chutney.

185

DAGENS 11.30–14.00

PLAT DU JOUR

GRATINERAT OS-
TRON

Hollandaise, picklad 
Jalapeño & verbena
Hollandaise, pickled
Jalapeño & verbena

45

”STEAK TARTARE”
Halstrad råbiff,brynt smör, 

endive, 
brioche & gravad äggula

Ribbed raw beef, browned butter, 
endive,

brioche & egg yolk
195

POTATIS 
Potatis ’boulangere’ 
ölkokt lök & timjan    

Potatoes ’boulangere’
beer boiled onion & thyme

75

GRÖNSALLAD
Fransk grönsallad, vinaigrette

French green salad, 
vinaigrette

65

MORÖTTER
Bakade morötter,apelsin-

vinaigrette, rosmarin  
& torkad ost

Baked carrots, orange-
vinaigrette, rosemary

& dried cheese
75

BÖNSALLAD 
Fransk bönsallad, 

picklad lök & tomat
French Bean Salad,

pickled onion & tomato
75

POTATIS PURÈ
Bryntsmör,gräslök

brown butter, chives
75 

JORDÄRTSKOCKA
Krispig jordärtskocka, 

velouté & cantal
Crispy Artichoke,
velouté & cantal

75

POMMES FRITES
Tryffelpommes, 
Comté & gräslök  

85


